Rezept von Franz Mayrhofer — Konditorei Café Dallmann

Apfelnussmohn-Torte

Zutaten Miirbteig
200g Zucker

400g Butter

600g Mehl

2 Eier

Zutaten und Zubereitung Mohnfiille
150g Zucker

30g Honig

3/81 Milch

500g Mohn gemahlen

250g Zuckerbrosel

100g Rosinen

Zitronenschale

Zimt

Zucker, Honig und Milch kochen.

Mohn dazugeben.

Noch etwas liberkochen.

Brosel, Rosinen, Zitrone und Zimt beigeben.

Zutaten und Zubereitung Nussfiille
140g Zucker

50g Butter

3/8i Milch

500g Niisse gerieben

250g Brosel

50g Honig

Vanille

Zimt

Rum

Zucker, Butter und Milch, Nisse, Brosel und andere Zutaten beigeben.

Zutaten und Zubereitung Apfelfiille
500g geschalte Apfel

50g Zucker

100g Rosinen

Zitronensaft von einer % Zitrone
Teeloffel Zimt



Apfel mit Zutaten andiinsten.

Tipp vom Konditormeister
Die Torte tber Nacht in den Tiefkihler geben, dann hat man einen schéonen Schnitt.



